
※メニュー内容・使用食材は変更となる場合がありますので、ご注文の際に最新情報をご確認ください。

※食材に特定原材料を使用していない場合でも、製造工程上の問題等によりコンタミネーションが発生する場合があります。

店舗名）朱色まぐろ 2026年5月現在

メニュー 価格 内容 特定9品目 特定20品目 原材料

1650円（税込） 小麦 ミナミマグロ、米、米酢、塩、砂糖、大葉、ワサビ、

醤油、味醂、日本酒

1540円（税込） 小麦 鉢鮪、植物油脂、pH調整剤、酸化防止剤(V.C,V.E)、米、米酢、塩

砂糖、大葉、ワサビ、醤油、味醂、日本酒

1650円（税込） 小麦 いくら キハダマグロ、鉢鮪、植物油脂、pH調整剤、酸化防止剤(V.C,V.E)、

卵 ごま 米、米酢、塩、砂糖、大葉、醤油、味醂、日本酒、いくら、

大豆 大葉、ごま、沢庵、海苔、ハーブ、卵、湯葉

1540円（税込） 小麦 大豆 ミナミマグロ、米、米酢、塩、砂糖、大葉、ワサビ、醤油、味醂、

日本酒、鉢鮪、植物油脂、pH調整剤、酸化防止剤(V.C,V.E)

キハダマグロ、海苔、ネギ、生姜
まぐろ・酢飯・海苔・

大葉・わさび・生姜

800円（税込） 小麦 大豆 びんちょうマグロ、ニンニク、生姜、醤油、酒、味醂、砂糖、

ポテトフライ・まぐろ 卵 片栗粉、小麦粉、植物油脂、鮪粉、じゃがいも、ブドウ糖、

420円（税込） 小麦 大豆 びんちょうマグロ、じゃがいも、明太子、大葉、卵、チーズ、塩
まぐろ・ジャガイモ・

明太子・大葉
卵 胡椒、酒、小麦粉、パン粉

乳

850円（税込） 小麦 鉢鮪、植物油脂、pH調整剤、酸化防止剤(V.C,V.E)、パン、ミニトマト、

乳 ハーブ、バジルペースト、チーズ、ニンニク、菜種油

オリーブ油

700円（税込） 乳 クリームチーズ、胡瓜、塩漬熟成鮪内蔵、食塩、本味醂、

調味料、ハーブ

700円（税込） 鉢鮪、植物油脂、pH調整剤、酸化防止剤(V.C,V.E)、沢庵、

大葉、海苔

700円（税込） 小麦 大豆 鮪、味噌、砂糖、味醂、酒、胡瓜、大葉

まぐろ・みそ・胡瓜・

大葉

ミナミマグロ漬け丼 まぐろ・酢飯・大葉・

わさび

大豆

ねぎとろミックス丼 まぐろ・酢飯・大葉・

わさび

まぐろ味噌と胡瓜

まぐろのパフェ

まぐろ握り寿司食べ比べ盛り

まぐろ竜田揚げ/まぐろ風味ポテトフライ

まぐろコロッケ

まぐろブルスケッタ

まぐろ酒盗クリームチーズ

まぐろ・酢飯・大葉・

わさび・湯葉・海苔・

食用花・いくら

パン・トマト・バジ

ル・

胡瓜・クリームチー

ズ・酒盗

まぐろ・たくあん・海

苔・大葉

トロたく


